SYNTEZA ZAWODU - PIEKARZ (751204)

Piekarz przygotowuje surowce do produkcji wyrobdw piekarskich, takich jak: chleby, butki, rogale,
chaftki, butki stodkie i drozdzéwki; sporzadza ciasta pszenne, zytnie i mieszane oraz wyroby piekarskie
specjalne i dietetyczne; formuje kesy ciasta na wyroby piekarskie; przygotowuje kesy ciasta do
wypieku; przeprowadza wypiek wyrobéw piekarskich; magazynuje wyroby piekarskie i przygotowuje
je do ekspedycji; stosuje zasady zapewnienia bezpieczenstwa jakosci zdrowotnej produkowanych

wyrobow

GLOWNE ZADANIA ZAWODOWE

Absolwent szkoty prowadzacej ksztatcenie w zawodzie piekarz powinien by¢ przygotowany do
wykonywania zadan zawodowych w zakresie kwalifikacji SPC.03. Produkcja wyrobdw piekarskich:

e magazynowania surowcow, dodatkéw do zywnosci i materiatdw pomocniczych,
e przygotowania surowcéw i sporzadzania potproduktow piekarskich,

e dzielenia ciasta i ksztattowania keséw na wyroby piekarskie,

e przeprowadzania rozrostu keséw oraz wypieku pieczywa,

e  ekspedycji gotowych wyrobow.

Po zdobyciu zawodu bedziesz pracowat/pracowata:

e w pomieszczeniach zamknietych,

e w duzych zaktadach, praca polegajaca na staniu przy tasmie przez caty dzien,

e w matych piekarniach, gdzie moze pracowa¢ mniej oséb praca jest bardziej réznorodna,
e samodzielnie lub w zespole,

e wykorzystujgc specjalistyczne maszyny, urzagdzenia oraz przyrzady,

e w pozycji stojacej lub dostosowanej do warunkow,

e w systemie jednozmianowym lub wielozmianowym, h) w kontakcie z klientem.

PREFEROWANE W ZAWODZIE PREDYSPOZYCJE

W zawodzie piekarz preferowane sg nastepujace predyspozycje:

1. w kategorii wymagan fizycznych

e dobra ogdlna wydolnos¢ fizyczna,



e sprawnos$¢ uktadu kostno—szkieletowego,
e sprawnos¢ uktadu oddechowego,

e sprawnosc¢ uktadu krazenia,

e sprawnos$¢ narzadu wzroku,

e sprawnos$¢ narzadu stuchu,

e sprawnos$¢ zmystu rownowagi.

2. w kategorii sprawnosci sensomotorycznych

e dobra koordynacja wzrokowo—ruchowa,
e wrazliwos¢ smakowa i zapachowa,

e zrecznosc rak i palcow,

e rozrdznianie barw,

e widzenie stereoskopowe,

e czucie dotykowe,

e percepcja ksztattow.

3. w kategorii sprawnosci i zdolnosci

e umiejetnos¢ pracy w zespole,

e podzielnos¢ uwagi,

e spostrzegawczosc,

e zdolnos¢ do samodzielnego podejmowania decyzji,
e umiejetnos¢ pracy w szybkim tempie

PRZECIWWSKAZANIA DO ROZPOCZECIA PRACY
| KSZTALCENIA W DANYM ZAWODZIE LUB SZKOLE

Do przeciwwskazan wykonywania zawodu piekarza naleza:

e nosicielstwo chordb zakaZznych,

e choroby skéry rak,

e choroby pasozytnicze,

e alergia kontaktowa i wziewna na wykorzystywane produkty spozywcze, sSrodki konserwujgce
oraz dezynfekcyjne,

e zaburzenia duzego stopnia sprawnosci koriczyn dolnych i gérnych oraz kregostupa,

e brak widzenia stereoskopowego

TYPOWE DLA ZAWODU MIEJSCA PRACY

Absolwent szkoty ksztatcgcej w zawodzie piekarz moze podejmowac prace w:



Do typowych stanowisk pracy w tym zawodzie naleza:

e piekarniach i zaktadach piekarsko—ciastkarskich typu rzemiesiniczego lub przemystowego,

e restauracjach, pizzeriach i dziatach gastronomicznych hoteli,

e dziatach produkcyjnych hipermarketow.

TYPOWE DLA ZAWODU STANOWISKA PRACY

piekarz ciastowy, specjalizujgcy sie w przygotowaniu surowcow i sporzgdzaniu ciast

piekarskich i potcukierniczych,

piekarz stotowy, specjalizujgcy sie w dzieleniu ciasta na kesy i ksztattowaniu wyrobow,

piekarz piecowy, specjalizujgcy sie w wypieku pieczywa.

PLUSY | MINUSY ZAWODU

PLUSY ZAWODU

MINUSY ZAWODU

praca w zespole lub samodzielna,
odpowiedzialno$¢ za zdrowie konsumenta,
duze zapotrzebowanie rynku pracy na
piekarzy,

praca z wykorzystaniem nowoczesnych
technik i technologii oraz metodami
tradycyjnymi,

mozliwo$é doskonalenia zawodowego
poprzez udziat w szkoleniach branzowych,
mozliwosé prowadzenia wiasnej
dziatalno$ci gospodarczej.

praca wymaga duzej wytrzymatosci
fizycznej, bywa monotonna,

praca w mikroklimacie gorgcym,

w Srodowisku zapylenia (maka),
praca zmianowa, czesto w godzinach
nocnych,

praca pod presja czasu.
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