SYNTEZA ZAWODU - TECHNIK TECHNOLOGII ZYWNOSCI
(314403)

Technik technologii Zzywnosci: przygotowuje surowce i pétprodukty spozywcze, planuje technologie
produkcji wyrobdw spozywczych, wytwarza produkty spozywcze, kontroluje prace maszyn i urzadzen
stosowanych do produkcji wyrobéw spozywczych, organizuje inadzoruje produkcje wyrobdéw
spozywczych, kontroluje jakos$¢ surowcow, materiatdw pomocniczych, pétproduktéw i wyrobow
gotowych w produkcji spozywcze;j.

GtOWNE ZADANIA ZAWODOWE

Absolwent szkoty prowadzacej ksztatcenie w zawodzie technik technologii zywnosci powinien by¢
przygotowany do wykonywania zadan zawodowych:

1. w zakresie kwalifikacji SPC.04. Produkcja przetwordw miesnych i ttuszczowych:

e rozbioru i wykrawania miesa,

e magazynowania i przygotowywania miesa do dystrybucji,

e wykonywania prac zwigzanych z produkcja przetworéw miesnych i ttuszczowych,

e magazynowania i przygotowywania przetworéw miesnych i ttuszczowych do dystrybucji

2. w zakresie kwalifikacji SPC.07. Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobow spozywczych:

e wytwarzania produktéw spozywczych,
e organizowania przebiegu proceséw technologicznych w przetwdrstwie spozywczym,
e nadzorowania przebiegu proceséw technologicznych w przetwdrstwie spozywczym.

WARUNKI PRACY

Po zdobyciu zawodu bedziesz pracowat/pracowata:

a) w pomieszczeniach zamknietych budynkéw laboratoryjnych, biurach, halach produkcyjnych,
b) samodzielnie lub w zespole,

¢) w pozycji stojgcej lub dostosowanej do warunkéw miejsca wykonywania obowigzkéw,

d) w systemie jednozmianowym lub wielozmianowym (w zaleznosci od miejsca zatrudnienia),

e) w kontakcie z klientem,



f) wykorzystujac specjalistyczne narzedzia oraz przyrzady wykorzystywane w procesach przetworstwa
Zywnosci,

g) w srodowisku narazonym na hatas, zmienng temperature oraz wilgo¢.

PREFEROWANE W ZAWODZIE PREDYSPOZYCJE

W zawodzie technik technologii zywnosci preferowane sg nastepujace predyspozycje:
1. w kategorii wymagan fizycznych

e dobra ogdlna sprawnosé fizyczna,

e sprawnos$¢ narzadu wzroku,

e sprawnos¢ zmystu dotyku,

e sprawnos¢ uktadu kostno-stawowego,
e sprawnos¢ uktadu oddechowego.

2. w kategorii sprawnosci sensomotorycznych

e spostrzegawczosé,

e ostros$¢ narzgdéw: smaku, wechu, wzroku,
e czucie dotykowe,

e dobra koordynacja ruchowa,

e szybki refleks.

3. w kategorii sprawnosci i zdolnosci

e zdolnosci organizacyjne,

e umiejetnos¢ zarzadzania zespotem ludzi,

e dobra pamieg,

e umiejetnos¢ samodzielnego podejmowania decyzji,

e zdolnos¢ koncentracji uwagi,

e umiejetnosc szybkiego zapamietywania i przyswajania wiedzy.

4. w kategorii cech osobowosciowych

e dbatos¢ o higiene osobistg,
e otwartos¢ na zmiany,

e odpowiedzialnosé,

e gospodarnosc,

e spostrzegawczos¢,

e skrupulatnos¢,

e podzielnos¢ uwagi,

e odpornos¢ na stres.



PRZECIWWSKAZANIA DO ROZPOCZECIA PRACY

I KSZTALCENIA W DANYM ZAWODZIE LUB SZKOLE

Do przeciwwskazan wykonywania zawodu technik technologii zywnosci naleza:

e nosicielstwo chordb zakaznych,

e choroby skory,

e alergia na surowce wystepujgce w srodowisku pracy, np. na make,
e zaburzenia zmystu wechu lub smaku, daltonizm,

e wysoka krétkowzrocznosc,

e reumatyzm,

e skrzywienie kregostupa.

TYPOWE DLA ZAWODU MIEJSCA PRACY
Absolwent szkoty ksztatcgcej w zawodzie technik technologii zywnosci moze podejmowac prace w:

e zakftadach przemystu spozywczego zajmujgcych sie produkcjg lub przetwérstwem produktow
spozywczych,

e zaktadach prowadzacych handel artykutami spozywczymi, przechowywanie i dystrybucje
Zywnosci,

e laboratoriach przemystu spozywczego.

Absolwent moze otworzy¢ wtasng dziatalnos¢ gospodarcza.

TYPOWE DLA ZAWODU STANOWISKA PRACY

Do typowych stanowisk pracy w tym zawodzie naleza:

e kierownik sredniego szczebla (zmiany, dziatu)

e kierownik nizszego szczebla (mistrz, brygadzista)
e technik l[aborant

e kontroler jakosci

o referent ds. rozliczen produkcji

e pracownik wykonujacy prace fizycznie

PLUSY | MINUSY ZAWODU



PLUSY ZAWODU MINUSY ZAWODU

e ciggte zapotrzebowanie na rynku pracy e praca z systemie zmianowym, mozliwos¢
na specjalistow z branzy spozywczej, sezonowego zwiekszenia obowigzkéw

e mozliwos¢ ciggtego doskonalenia i sezonowego wydtuzenia czasu pracy,
technologii i receptur, e praca w pozycji stojgcej,

e brak monotonii pracy, e wysoka lub bardzo niska temperatura w

e praca zespotowa, miejscu pracy,

e praca w czystych i higienicznych o sliskie, mokre podtogi w miejscu pracy,
warunkach, e hatas w srodowisku pracy,

e mozliwos$é ciggtego doskonalenia e koniecznosé przestrzegania procedur
zawodowego i podnoszenia swoich i zasad bezpieczenstwa i higieny pracy
kwalifikacji,

e mozliwos¢ szybkiego awansu
zawodowego,

e mozliwos$¢ zatozenia wtasnej firmy.

Zrédto: Zintegrowana Platforma Edukacyjna, [04.11.2024r]



https://zpe.gov.pl/a/informator-o-zawodzie/DdTA6MLFL

