2.04 - 22.06.2012r

22.06 — 03.07.2012r.

do godz.15.00

04.07.2012r.
godz.15.00

04.07 - 09.7.2012r.
do godz.14.00

09 lipca 2012r.

10.07 - 12.07.2012r.

do godz. 14.00

Kalendarz rekrutaciji:

wybor szkoty, kierunku ksztatcenia, logowanie na
strone www.elk.edu.com.pl

wprowadzanie do systemu danych o ocenach
koncoworocznych, wynikach egzaminu gimnazjalnego
i innych osiggnieciach, dostarczenie do sekretariatu
szkoty kserokopii dokumentéw ( ukonczenia
gimnazjum, zaswiadczenia OKE)

ogtoszenie wynikow rekrutacji

dostarczenie do sekretariatu szkoty oryginatow
dokumentdéw ( ukonczenia gimnazjum, zaswiadczenia
OKE)

ogtoszenie ostatecznych wynikéw rekrutacji

rekrutacja uzupetniajgca

www.zsl.elk.pl

adres e-mailowy: zs1@zsl.elk.pl

Zespot Szkét nr 1
im. Jedrzeja Sniadeckiego
w Etku

19-300 Etk, ul. 11 Listopada 24
tel. (87) 621 69 92

Technikum nr 1

=  technik technologii zywnosci

o czteroletnim cyklu ksztatcenia - to propozycja dla uczniéw, ktorzy
chca zdoby¢ wyksztatcenie zawodowe wraz ze Srednim wyksztatceniem
0golnym.


http://www.elk.edu.com.pl/

Atuty szkoty

przyjazna uczniom

wysokie wyniki egzaminéw zewnetrznych

nowoczesny stadion lekkoatletyczny (korty tenisowe, wielofunkcy jne boisko
do gier zespotowych), dwie sale gimnastyczne z zapleczem sportowym,
sitownia, sala do aerobiku

pracownie przedmiotowe wyposazone w sprzet nowej generacji i Srodki
dydaktyczne

imponujacy ksiegozbiér biblioteczny

4 pracownie komputerowe, centra multimedialne dostepne dla ucznidw
nowoczesna aula

laboratorium chemiczne i analizy zywnosci

dobrze wyposazone pracownie do ksztatcenia zawodowego
rekomendacje Animex Foods Spodtka z ograniczong odpowiedzialnoscia,
S.K.A. wEtku i Cristal Travel Sp. z 0.0. w Etku

wspétpraca z uczelniami

szeroka oferta zajeé pozalekcyjnych

Dodatkowa oferta

1. Mozliwo$¢ udziatu w zajeciach pozalekcyjnych:
¢ przedmiotowych
¢ ksztatcacych kompetencje kluczowe
e rozwijajacych zainteresowania
e relaksacyjno - sportowych
e z zakresu ekologii i nauk przyrodniczych
e przygotowujacych do egzaminéw zewnetrznych
 przygotowujacych do konkursow i olimpiad
2. Mozliwo$¢ rozwijania talentéw recytatorskich, wokalnych, aktorskich
przez udziat w programach artystycznych i konkursach tematycznych
3. Mozliwos¢  poszerzania wiedzy  teoretycznej przez  udziat
w wycieczkach, akcjach ekologicznych i spotecznych
4. Mozliwo$é uzyskania certyfikatow zawodowych

%L technik technologii ZzywnoSci }=

Ukohczenie tego typu szkoty umozliwia uzyskanie $wiadectwa dojrzatosci
oraz dyplomu potwierdzajacego kwalifikacje zawodowe, a takze dalsze
ksztatcenie w szkotach policealnych lub wyzszych.

Absolwenci tego kierunku
nastepujacych zadan zawodowych:

v wytwarzania produktéw spozywczych;

v obstugiwania maszyn i urzadzen stosowanych do produkcji wyrobdow
spozywczych;

v'organizowania i hadzorowania przebiegu procesow technologicznych
w przetwdrstwie spozywczym;

V" kontrolowania pracy maszyn stosowanych w przetwérstwie zywnosci.

zostang przygotowani do wykonywania

Plan nauczania obejmuje przedmioty ogdlnoksztatcace, przedmioty realizowane
w zakresie rozszerzonym: chemie i jezyk obcy, przedmiot uzupetniajacy
historia i spoteczefnstwo oraz przedmioty zawodowe teoretyczne i
praktyczne. Szkota zapewnia odbywanie praktyki zawodowej w klasie IT i ITT
w Zaktadach Miesnych ,Animex" w Etku.

Przedmioty zawodowe teoretyczne:

- bezpieczenstwo i higiena pracy

- podstawy techniki

- przetwérstwo miesa

- podstawy dziatalnosci gospodarczej

- jezyk obcy zawodowy

- technologia przetworstwa spozywczego
- technologia ogélna zywnosci

Przedmioty zawodowe praktyczne:

- nadzorowanie procesu technologicznego
- analiza zywnosci

magazynowanie miesa i jego przetwordow
zajecia praktyczne

Po zdaniu egzaminéw uczniowie uzyskaja kwalifikacje:
v" Produkcji przetwordw miesnych i ttuszczowych
v" Organizacji i nadzorowania produkcji wyrobéw spozywczych



